Fingerfood:

Herzhafte Happchen zum Empfang:

Serrano-Ro6llchen mit frischem Paprika

Pflaumen im Speckmantel

e Raéucherschinkentatar auf Pumpernickel

e Wildwasserlachs im Crépemantel mit Creme fraiche

e Lachstartar im Chicoreeblatt

e  Bruschetta mit geschmolzenem Mozzarella und Tomaten
e Ziegenfrischkaseballchen im Sesammantel

e Blauschimmelkéasecreme mit karamellisierter Apfelspalte

e Schwarze Oliven mit Fetakasewiirfel

e Gemausefrihlingsrolichen
e Tomaten in Bléatterteig (ab 20 Portionen)
e Linsensalat im Chicoreeblatt

e Kirschtomaten mit Mozzarella
2,50 € pro Stiick

e Gebratene Gamba im Speckmantel
e Tatar vom gerdauchertem schottischem Lachs auf Pumpernickel
o Geflugelsate mit sulR-scharfem Dip

e Ziegenfrischkase mit Tomatenchutney auf Crostini
3,50 € pro Stiick

e Gebratene Jacobsmuschel mit Schalottenvinaigrette im Chicoreeblatt (ab 10 Portionen)

e LammfiletspieBchen mit marinierter Schalotte (ab 30 Portionen)
5,00 € pro Stiick

SuRe Happchen zum Empfang:

e Verschiedene Blechkuchen wie z.B. Apfelkuchen mit Mandeln
Kirschkuchen mit Puddingcreme, Késekuchen mit Mandarinen.

1,00 € pro Stiick



